
 

 
 

 

MENU VENDREDI 14 FEVRIER 2025 SOIR UNIQUEMENT 

 Amuse Bouche  

------ 

Pressé de Foie Gras de canard du Sud-Ouest au Porto, chutney et pain toasté aux figues 
Ou 

Noix de St Jacques snackés façon Tandoori, huile de basilic, crémeux de potimarrons et 
brisures de châtaignes  

--------- 
Suprême de Volaille fermière Label rouge, sauce Poulette aux Morilles 

Ou 
Filet de Bar rôti au fenouil sec,  

Jus de bouillabaisse perlé à l’huile de Homard 
---------- 

L’assiette de Fromages affinés ( ou + 6 €  en plus  du dessert)  
Ou 

J’en Suis Baba au rhum et fruits exotiques 
Ou 

Le Finger Chocolat , surprise à l’intérieur  

MENU 45 € 


