
“ Une bonne bouteille implique le partage ; 

Je n’ai jamais rencontré un avare œnophile “ 
 

 

 
 
 
 

CARTE DU BOIRE 
 

Faite avec soin par nos soins. 
N’hésitez pas à me demander conseil. 

 
 

Georgy 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Il se peut que des références ou des millésimes manquent ou soient erronés, 
nous nous en excusons par avance 

 

Légende :     Vin bio        Coup de coeur          

 

 



LES MAGNUMS 
 

Magnums Rouges 
Faugeres Songe de l’Abbé 2021  92 € 

Cabardes 2008  88 € 

Corbieres « Alaric » 2017  100 € 

Minervois « La table du loup » 2020  100 € 

Creisses 2020   95 €  

Daumas Gassac 2021  150 € 

 

Cairanne Marcel Richaud 2022 88 € 

Julienas Les bertrands 2019 90 € 

Morgon Lapierre 2023 105 € 

Bourgogne rouge 2022 Anne Gros  170 € 

 

De toute beauté Ganevat 130 € 

Clos Rougeard 2017 Le Clos  950 € 

 

Jeroboam RotaGamete JF Ganevat 230 €  (3 L) 

 

Magnums Blancs 
Victor de la combe Ganevat Jura 140 € 

Bourgogne blanc cuvée Marine Anne Gros 170 € 

Condrieu 2020 / Domaine Gangloff  630 € 

 



Spritz sans alcool ( BTTR, tonic, eau petillante)    8 € 

 
 
LES BIERES PRESSION ET BIERES SPECIALES EN BOUTEILLE 

BOUTEILLES 

TRIPLE KARMELIT Trappiste, peu amère, ronde et complexe, 8° 33 cl 9.5 € 

CHOUFFE Bière des Ardennes, blonde fruitée, épicée et peu amère  8.40 € 

DUVEL         8 € 

VEDETT - IPA, fruitée et amère 33 CL     7.40 € 

BREWMA IPA ( moins marqué)      8.5 € 

BREWMA « Blanche »  33 CL      8.50 € 

BREWMA AMBREE – Biere Locale 33 cl     8.8 € 

BREWMA FUMEE – Bière locale 33 CL     8.8 € 

BREWMA BLONDE Bière locale 33 cl     6.5 € 

 

A LA PRESSION Bière LOCALE  «  BREWMA ( produite à Givors/ Houblon francais 
cultivé au dessus de Vienne) 

 

 Blonde « sèche »     Demi 3.80 €/ Pinte  7.2 € 

 

LES ROUGES 
LANGUEDOC ROUSSILLON / SUD OUEST 

 

Faugères 2023 « Les Novices » Abbaye de Sylva Plana    26 € 
Un Faugères tout en finesse et velours. Tanins fondus et souples. Cinsault, Grenache, Carignan 

Faugères 2021 « Le Songe de l’Abbé » / Abbaye de Sylva Plana 45 € 
De la matière et de la profondeur, alliées à une belle fraîcheur. Une finale longue et réglissée. 

Côtes de Malepère Tradition 2021 / Domaine Girard  24 €   
Merlot/Cabernet. Nez puissant, bouche ample, pas mal de longueur. A découvrir. Top rapport Q/P 

Minervois La Livinière / Clos Centeilles 2016  76 €   
Syrah, Grenache. Le Mourvedre ici apporte une maturité au vin exceptionnelle. Terroir en coteaux. 

Minervois « Capitelles » Clos Centeilles 2011   83 €   
Une personnalité unique. Sur une dominante de Cinsault. Puissance et finesse. Tannins souples. 

Minervois « Les Farradjales » Dom. Courbissac 2022    43 €   
Dominante Cinsault ( très vieux) et Grenache. Terre riche du plateau historique du Minervois. Cuvée 
parcellaire. Elevage Jarre terre cuite. C’est élégant et suave. Un bijou. 

Minervois La Ciaude 2023 / Anne Gros & JP Tollot   47 € 
Vin solaire associant maturité, profondeur et minéralité. Remarquable équilibre et fraîcheur. 

Minervois « Cantus Vitis » 2023/Domaine Cailhol Gautran  27 € 
Souple et intense à la fois. Belle longueur en bouche sur des notes réglissées. Dominante Carignan. 

Minervois « La Piboule » 2021/Domaine Chamans Hegarty   35 € 
Vin charnu, fruité flamboyant. Elevage sans bois. Un minervois à parfaite maturité.  
Senteur de fruits noirs, cassis et mûre avec une finale surprenante et fumée. Dominante Mourvedre. 
 

Vin de France « A L’Ouest » 2018 /Dom. des Amiel   39 €  
Une version Méditerranéenne de ces cépages atlantiques (de l’Ouest !) que sont le Merlot et le Cabernet 
Sauvignon. Mûr, extrait, racé, alliant puissance et complexité, fruits des bois et notes rustiques, c’est un vin 
qui aura besoin d’un plat sérieux. 
 

Fitou Vieilles Vignes 2021 / Château des Nouvelles  32 € 
Dominante Carignan, Syrah sur vignes de 50 à 60 ans. Puissant mais souple, tanins fondus, épicés, cacao 
 

Languedoc La Clape 2022 « Amarante »/Ch. Rouquette  36 € 
Intensité, tenue, fraîcheur. Un nez subtil et racé, tanins fins, acidité rafraîchissante. Un domaine Top. 
 

Limoux 2017 « Aux bons hommes » / Domaine D’Antugnac   28 € 
Dominante MERLOT. Nez de fruits rouges murs. Vin en longueur et fraicheur.  

Saint Chinian «Laouzil » Th.Navarre  2022  31 €  
C’est la cuvée emblématique du domaine, avant tout par son équilibre et sa délicatesse et ensuite par ses 

arômes épicés typiques du maquis entourant les vignes du domaine. 



Cabardès 2020 Premium / Château Salitis   26 € 
Vers Carcassonne. Bel équilibre. Syrah, Grenache, Merlot, Cabernet sauvignon.  
Super rapport Q/P. 

Cabardès 2018 « Cuvée des Dieux » / Château Salitis   30 € 
Complexe et long en bouche, s'appuie sur des tanins d'une grande finesse qui savent se faire oublier pour 

laisser parler le fruit. 
Cabardès Cuvée « Comme Autrefois » 2008 / Château Salitis  40 € 
Cuvée à l’ancienne avec cuvaison longue, maceration avec rafles. Aucun intrant. On apprécie les notes 
secondaires et tertaires. Puissant et équlibré. 

IGP Oc 2022 « Chemin de Moscou » / Domaine Gayda  50 € 
Vin dense, épicé et minéral, tout en longueur. Elevage 21 mois. Dominante Syrah. Des chevaux sous le 
capot ! 

Vin de Pays d’ Oc 2023 / « Les Creisses » P. Chesnelong  45 € 
Syrah, Grenache et Cabernet. Un vin unique, inclassable. Boisé délicat, nez et bouche puissant. Un best seller 
de Bol d’Air. Vin d’une grande densité.  

Vin de Pays d’Oc 2022 « Les Brunes » Domaine des Creisses 82 € 
Répertorié comme l’un des meilleurs vins de pays du monde. Cabernet sauvignon en majorité. Très puissant. 

 

Corbières / Château Haut Gléon 2018    47 € 
Le Corbières qui a fait redécouvrir les Corbieres / nez très mûr, bouche équilibrée, tanins fondus, tout y est ! 
 

Corbières « Alaric » 2019 / Domaine de la Baronne  48 € 
Dom. Syrah. Bouche fermée, remplie de fruits noirs, croquante, finale mentholée.  
 

IGP Aude « Pièce de Roche » 2017 / Domaine de la Baronne  67 € 
Attention : grand vin ! Vieux Carignan (+100 ans), élevage en amphore, puis barrique. Une longueur en 
bouche alliée à une puissance souple. Magnum en 2014 140 € 
 

Corbières Boutenac 2022 / Domaine Ollieux Romanis  33 € 
Dominante Carignan - appellation très qualitative. Arômes de fruits rouges virant au cacao. Bouche fraîche. 
 

IgP Hérault 2021 « Aphyllante » / Pierre Vaïsse   82 € 
Dominante Mourvèdre. Petit rendement, élevage 24 mois tout en finesse. Adoubé par le domaine de 
Montcalmès et la Grange des pères, son travail est remarquable de travail et de constance. Pierre est un 
disciple de la Grange des Pères. 
 

IgP Hérault 2020 «Le Galibaou du Russe » / Pierre Vaïsse   84 € 
Mourvedre et Syrah sur sols de galets. Texture charnue et juteuse, dominé au début par le Mourvedre. Petit 
rendement et cuvaison longue font de ce petit domaine adoubé par La Grange des Pères et Montcalmes un 
petit Grand de demain.  

Coteaux du Languedoc « Campredon » 2021/Alain Chabanon  42 € 
Puissance et fruité pure. Arômes de fruits noirs d’épices et de poivre. De la fraîcheur en finale. 

 

Rivesaltes «  Rancio » 2001 / Château des Nouvelles 6 cl  7.00 € 

Vieilles vignes de Grenache (55 ans) , vieillissement en extérieur, exposé au vent, soleil 
et pluie. Un vin plutôt masculin, avec des arômes de torréfaction prononcés. 

 

 

Rivesaltes Tuilé 2015 / Château des Nouvelles 6 cl   7.00 € 

Vieux grenache élevé en cuve béton, senteur de cerises, vin ample. Avec fromages à 
pate molle ou chocolat. 

 

Pedro Ximenez « 1927 » / ALVEAR ( 6 cl)    10 € 

 

DON PX GRAN RESERVA Pedro Ximenez 1999 / ALVEAR  13 €  

 

LES BULLES 

Champagne Magelie ( proprietaire recoltant)  bouteille - 60 € / coupe - 12 € 

Champagne Drappier Blanc de Blanc     bouteille 115 € 

Champagne Ruinart      Bouteille 115 € 

 

Brut Alpin Dom. Blard ( Savoie)     45 € 

Poiré «  Granit » Eric Bordelet     43 € 

Poiré «  Authentique » Eric Bordelet    33 € 

 
 
 
LES COCKTAILS ET MOCKTAILS 

MOJITO Rhum cubain, citron vert, menthe, sucre, eau gazeuse  9.00 € 

SPRITZ Apérol, prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange    8.00 € 

SAINT GERMAIN liqueur de sureau, prosecco, eau gazeuse  8.00 € 

MARTINI TONIC Martini rouge/blanc, eau gazeuse, tranche citron 7.00 € 

Gen To ( Gentiane,tonic, tranche citron)     8.00 € 

 

SANS ALCOOL 

VIRGIN MOJITO « sans alcool »     6.50 € 

Gin tonic JNPR ( sans alcool), tonic     8.00 € 



Whisky J&B        8.00 € 

Whisky Single malt bio Sequoia ( Vercors)     10.00 € 

Whisky Pure Malt Première impression     10.00 € 

Laphroaig tourbé       12.00 € 

 

LES DIGESTIFS 
 

Genepi Abrupt        8.00 € 

Chartreuse des Pères Chartreux (Verte / Jaune)     8.00 € 

Charteuse 9 eme Centenaire      12.00 € 

Chartreuse MOF       10.00 € 

Chartreuse VEP        20.00 € 

Poire         6.00 € 

Mirabelle        6.00 € 

Crème de Menthe/Citron/Mandarine Artisanale “ Maison Cabanel” 8.00 € 

Get 27/31        6.00 € 

Crème de Menthe poivrée Jacoulot     10 € 

Marc de Bourgogne Jacoulot      7.00 € 

Calvados Hors d’Age       8.00 € 

Cognac         7.00 € 

Bas armagnac Reserve Maison Chiroulet     8.00 € 

Bas armagnac Hors d’Ages 1986 Maison Chiroulet   12.00 € 

Floc Gascogne Rouge / Blanc Maison Chiroulet    5.00 € 

Banyuls Rimage / Coume del Mas     9.00 € 

Ratafia Maison Giraud Solera 90-19     11 € 

Liqueur de Serpolet       9 €  

Liqueur de Myrtille       9 € 

Liqueur de Prunelle       9 € 

Liqueur de Verveine       6 € 

Liqueur d’abricot  ( René Lequin Colin)      

 

Rivesaltes 2006 / Château des Nouvelles  6 cl    5.5 € 

Un beau moelleux ample et expressif, à associer avec un fromage bleue ou dessert à 
base de fruits blancs ou jaunes 

 

Coteaux du Salagou 2021 /  L’Oratoire St Jean d’Aureilhan ( Herault) 
125 €  
Attention, sans doute  un grand de demain . Franck Sourayrol, neveu de la famille Vaillé ( Grange des pères) 
et fils de vigneron, nous sert son 1er millésime, après avoir fait sans armes au Clos Marie, Denis Mortet et la 
Grange des Pères bien sur. Mourvedre, Sangiovese, Syrah. Un vin élégant et équilibré. Arômes de fruits 
rouges mûrs, de sous-bois et d'épices douces. 
 

Terrasses du Larzac / Les Carlines/ Mas Haut Buis 2021   32 € 
Grenache, Carignan, Syrah. Pas de bois. Elevage cuve béton. Des fruits des bois : cassis, myrtilles et mûres sur 
une trâme fraiche et des tannins très légers. Jolie fraicheur. 
 

Terrasse du Larzac  2022 / Dom.Montcalmes  83 € NOUVEAU 
Syrah, Mourvèdre, Grenache. Référence incontestable du Langeudoc. Le nez est noble et complexe. Il offre 
des notes de poivre noir, de garrigue, de fruits noirs, de tabac et de bois précieux. La bouche est ample, avec 
des tanins fins et mûrs qui façonnent une texture veloutée. La puissance est maitrisée et ne souffre d'aucune 
lourdeur. 

« Belle Léone » 2013 / Domaine Peyre Rose   165 € 
Un vin complexe et sensuel avec une bouche tannique et une finale fraîche. A carafer absolument. 

«  Cistes » 2011 / Domaine Peyre Rose   180 € 
La tapenade, le cuir et le bacon impriment le nez du VDF Les Cistes 2012. La bouche est encore très dense, 
sudiste, riche, su l'anis et le tabac.  

« Marlene N3 » 2014 / Domaine Peyre Rose   180 € 
Dominante syrah. Notes de rose ancienne, de poivres blancs et gris très aromatiques, bouche sensuelle et 
fondue, finale enveloppé, racée, très élégante. 
 

« Un faune avec son fifre » 2019/ Clos des Fées / C. Roussillon  82 € 
100% Cabernet franc. Nez de fruits rouges mûrs. Bouche tannique, soyeuse, très longue. Une cuvée à part 
au Clos des fées. Un grand vin, un grand cépage, un grand terroir calcaire. Magnifique ! 
 

« Les Sorcières » Cotes de Roussillon / Clos des Fées 2023  35 € 
Un maléfice qui n'a que du bon : un maximum de fruits, de fraîcheur et de rondeur. Equilibré. Pas 
démonstratif. 

« De battre mon cœur s’est arrêté » C. de Roussillon / Clos des Fées 
2023  48 €   
Pure Syrah. Terroir unique à 600 m d’altitude. Un fruit subtil soutenu par une belle puissance. Ce vin est une 
histoire d’amour entre un homme et son terroir. A boire avec son amoureux(se) ?! 
 
 

« 100 phrases pour un éventail»/ C du Roussillon / Clos des fées 2022      
600 € (Nous consulter pour dispo) 
Un Cru d’exception né de la rencontre de H.Bizeul et de JY Bizot en Bourgogne ( Vosne Romanée). 
 Jeunes pinots de coteaux, cuve bois, et l’art de ne toucher à rien et de laisser faire. Vin rarissime.  

Maury Sec «Copain comme cochon »2022 / Dom.Préceptorerie   38 € 
Dominante Grenache. Sorte de Rancio en sur maturité. Arôme de fruits murs. 15°. Mais quelle fraicheur !! 



IGP Côtes Catalanes « Calcinaires » 2021 / Dom.Gauby  43 € 
Superbe millésime. Une matière confondante, charnue, danse et fine. Un vin nature en phase avec son 
terroir. 
 

Collioure  « L’Oriental » 2022 / Dom.Rectorie   42 €  NOUVEAU 
Dominante Grenache et carigan. Le bouquet est puissant sur des notes de fruits noirs légèrement confiturés, 
d'épices et de poivre. En bouche, on se délecte d'une matière concentrée et intense, marquée par des notes 
de tapenade notamment.  

Pic Saint Loup « Bonne pioche » 2022 / A. Clavel  40 € 
Un jeune viticulteur de talent, issu d’une grande famille de vignerons. On aime la finesse et la structure 
délicate des vins de ce domaine. Elégance donc et tanins fins.  
 

Pic Saint Loup «  Des Clous » 2017 / A. Clavel  78  € 
Produit uniquement certaines années en fonction de la qualité des vendanges, cette cuvée montre tout le 
potentiel des vins du Sud du Pic St Loup. Profondeur et finesse. Un vigneron méritant qui travaille comme 
un jardinier !! 

Daumas Gassac 2021 / IGP Herault  93 € 
Le domaine mythique du Languedoc avec la Grange des pères. Le fief de Aniane. Millésime exceptionnel. 
Subtilité de ses saveurs – cassis, cerise noire, moka, légère pointe vanillée-. 

 

Roc d’Anglade 2014 / Vin de Pays du Gard   105 € 
Quelle finesse malgré ses origines Sudistes !! Notes de truffe, cacao, poivre. 

 

Bergerie de l’Arcade 2022 / Languedoc 98 €    NOUVEAU 
Syrah, Grenache, Mourvedre. Disciples de Laurent Vaillié de la GDP. La comparaison perdure dans le style 
GDP. Toucher de bouche, Grain du vin. Tout est là en place. Notes fruit mûr, épices douces, herbes sèches et 
cette tension végétale légère qui porte la finale.  
 

Domaine de la Grange des Pères 2022 / IGP Herault « sur demande »     
 

 
SUD OUEST 

Cahors 2021 / Château Combel la Serre    33 € 
Beau Cahors, plein de fraîcheur, loin de l’image rugueuse et boisée. Un beau domaine. 

Cahors 2022 « Au Cerisier » / Château Combel la Serre  42 € 
Cahors sans élevage bois. Finesse, fraîcheur et notes de petits fruits rouges ! Les cerises…. 
 

Cahors 2020 « Peyrelevade » / Château Combel la Serre  60 € 
Cuvée parcellaire calcaire à 350 m altitude. VV 50 ans. matière est bien présente, avec des tanins fins mais 
encore un peu saillants. 

Cahors 2020 « Lac aux Cochons » / Château Combel la Serre  60 € 
Cuvée parcellaire argiles rouges. VV 60 ans. Cannelle et fruits noirs. Une bouche charnelle, finale fraîche 

LES EAUX ET LES SOFTS 
Evian 100 cl        5.00 € 

Badoit 100 cl        5.50 € 

Badoit 50 cl        3.80 € 

Perrier 33 cl        4.00 € 

Chateldon 75 cl        8.50 € 

Jus de fruits Artisanal Patrick Font 25 cl       

pomme, tomate, fraise, abricot, orange,     6.50 € 

Perrier 33 cl         4.00 €  

Coca, Coca Zéro, Sprite, Schweepes, Nestea     4.00 € 

Sirop (fraise, pêche, menthe, grenadine, orgeat, citron)   1.50 € 

Supplément sirop       0.20 € 

Diabolo         4.50 € 

 

LES BOISSONS CHAUDES 
Café expresso        2 € 

Café allongé        2.2 € 

Double expresso       4 € 

Petit crème        2.10 € 

Grand Crème        4.20 € 

Cappuccino        6.00 € 

Thé vert/ Thé Earl Grey/Infusion Verveine ou Camomille   4.50 € 

 
LES APERITIFS ALCOOLISES 
Kir, Pastis        4.00 € 

Communard        4.50 € 

Porto (Rouge ou Blanc) , Martini, Campari     4.50 € 

Suze         5.00 € 

Gentiane des pères Chartreux      6.00 € 

Américano        6.00 € 

Martini Blanc / Rouge / Rosé      5.00 € 

Gin / Vodka / Tequila       8.00 € 

Rhum Martinique Clement      8.00 € 

Whisky Jack Daniels       8.00 € 

Whisky Aberlour       9.00 € 



LOIRE / ALSACE / JURA 

Sancerre 2022 / Lucien Crochet  52 € 
C’est droit, c’est vif. De la fraîcheur, finale longue acidulée. 
 

Vouvray sec « Cœur de Silex » 2022 /  Bernard Fouquet   33 € N 
La parfaite illustration d'un chenin tendu et gourmand. Un nez qui offre des arômes de fruits jaunes, ananas, 
coing. Une bouche vive et minérale  

Val de Loire «  Chapitre I » / Dom.des 4 piliers  51 €  NOUVEAU 
100 % Sauvignon. Magnifique sauvignon aux effluves d’orange confite, de pâtisserie puis des notes plus 
fraîches d’ananas, de fruit de la passion et de verveine à l’aération.  
Un viticulteur sorti de chez Coche Dury en Bourgogne. Un gage de sérieux. 
 

Riesling « Cotes de Rouffach » 2021/ Domaine Muré  45 € 
Ce Riesling Côte de Rouffach de René Muré est éclatant en bouche ! Une valeur sure sur un terroir 
d'exception. 

Gewurztraminer Vorbourg 2019 / Dom. Muré 63 € 
La robe est or profond. Au nez, les arômes de rose, de papaye et de litchi donnent beaucoup de charme à ce 
vin. Sa bouche, suave et soyeuse, est elle aussi exotique avec des saveurs de papaye et de fruits de la passion. 
Vin sec & gras. 

Arbois « Savagnin » 2017 / Domaine de la Pinte 49 € 
Nez complexe de fruits secs et confits réhaussé par une note épicée. Bouche soyeuse, suivie d’une belle 
persistance aromatique avec une finalité acidulée. 

Arbois « Sav Or » 2019 / Domaine de la Pinte [ Vin Orange ] 45 € 
Nez complexe de rose et litchis. L’attaque est grasse et fraîche, puis se dévoile toute la puissance 
 
 

LES GRANDS BLANC JF GANEVAT JURA 
Cotes du Jura « Les cèdres » 2020  95 €  Nouveau 
Très vieilles vignes 80 ans de chardonnay exposés sud. Sol très calcaire. Vin éminemment personnel, 
complexe, intense. Aromatique très intense. En bouche, le vin est généreux à l’attaque, avec des notes 
légèrement pâtissières, des touches fumées et iodées. 
 

Cotes du Jura « Florine » 2020  120 €  Nouveau 
Chardonnay. Nez expressif mêlant des notes de fleurs blanches, de fruits à chair blanche (poire, pomme) et 
une minéralité subtile, typique des sols jurassiens. En bouche, la texture est soyeuse, équilibrée par une belle 
tension. La finale, longue et saline dans le pur style ganevat. 
 

Cotes du Jura « Grusse en Billat » 2020  120 €  Nouveau 
Exceptionnel. Chardonnay planté dans les années 60/70. Coteaux à 430 m d’altitude. Les schistes apportent 
profondeur et nobles amers au vin, et des marnes blanches calcaires conférent une épine dorsale minérale, 
tendue et légèrement fumée. Elevage 4 ans comme souvent. En bouche, l'équilibre est magistral entre une 
texture ample et charnue et une tension vivifiante. 

 
 

Côtes de Gascogne « Terra Nostra » / Dom.Fezas 2016  49 € 
La maison Fezas est réputé pour ses rouges. Cette cuvée est produite uniquement les grands millésimes. 
Dominante Tannat. 
 

Côtes du Marmandais 2023 « Le vin est une fête » / E. Da Ros  35 € 
Superbe vin de fruits, gourmand et avec de la fraîcheur. Un vin bio, un vin de copains ! 

Côtes du Marmandais 2020 « Chante Coucou » / E. Da Ros  49 € 
Merlot, cabernet sauvignon, Malbec, syrah. C'est un vin doté d'une belle structure, qui exprime le fruit, les 
épices et reste très frais. Demandez le carafage. 
 
 

BORDELAIS 
 

Ste Foy Cote de Bordeaux Réserve de famille/ Ch. Martet 2017     69 € 
100 % merlot. Equilibré et charpenté, suave et savoureux, le fruit noir domine. On trouve aussi la truffe . 
Belle quille. 

Cotes du Castillon «  Les Prairies »  2020 / Mitjaville   39 € 
Merlot & cabernet franc. UnBordeaux flatteur, une viticultrice de talent. Un élevage précis. 

«L’Aurage » Cotes du Castillon 2021 / L.Mitjaville    85 € 
Saint Emilion déclassé du fait des cépages. Un grand grand vin. Un nez intense, une bouche aux tanins fins et 
soyeux. Un vin sans concessions à l’image du producteur. 
 

Saint Emilion 2016 / Château Robin des Monts    39 € 
Dominante Merlot. Un classique, maîtrisé et adouci par un élevage adéquat. 
 

« Clos du Marquis » 2012 Saint Julien / Ch. Léoville las Cases 140 €  
2nd vin du Ch.Léoville Las cases. La classe du Médoc. Cabenet franc, Merlot, Cabernet Sauvignon. Tout ce 
qu’on peut attendre d’un très grand Médoc. 92/100 Parker. 
 

Haut Brion 2014 / Pessac Léognan   680 €  
96/100 Parker . 1er GC classé. Un des plus faibles rendements du domaine sur ce millésime. Nez somptueux 
et raffiné. Beau grain de tanins et longue finale fraiche.  
 
. 

ESPAGNE 

Terra Remota «  Camino » 2019 / Emporda   46 € 
Nez complexe d’épices et de zan. Bouche souple, tanins présents, finale logue. Grand frère du précédent. 

« Alion » 2020 / Vega Sicilia    157 € 
95/100 Parker. Concentré et juteux, sensuel et onctueux, avec des tannins abondants. Elevage béton et 
chêne. 

« Pintia » 2019 / Vega Sicilia    ( en vieillissement) 
94/100 Parker. 100 % Tempranillo. Jus riche, de grande intensité, cadencé par les fruits noirs, des nuances 
de garrigue et d’épices. Puissant et corsé.  



« Unico  » 2014 / Vega Sicilia    504 € 
98/100 Parker. C'est une année qui allie puissance et élégance, concentrée avec beaucoup de subtilité. Le vin 
est très équilibré, avec un chêne intégré, croquant, frais et encore jeune. Il est fin, élégant mais aussi puissant. 
Millésime exceptionnel. 
Un des plus grands vins du Monde.  

 
SUD-EST 

 

Coteaux d’Aix  « Vallon des anges »  2019 / Dom. Valdition 37 € 
Cabernet sauvignon & syrah. Vin complexe et puissant. Fruits noirs et poivre. On aime son opulence. 
 

Château Hauvette   « Roucas »  2021    67 € 
Syrah Grenache Cabernet sauvignon Cinsault. cet IGP Alpilles est frais et d'une belle buvabilité dans sa 
jeunesse tout comme il pourra être conservé une quinzaine d'années en cave. Demandez le carafage. 

Bandol 2019 / Domaine Castell Reynouard   56 € 
Mourvèdre, Grenache et Cinsault. Vin complexe aux tanins fondus, libérant une bouche ample et suave. 
Le plus petit domaine de l’appellation mais qui a tout d’un grand. Un viticulteur très engagé. 
 

Bandol 2010 / Domaine Castell Reynouard    84 € 
Au nez, les fruits noirs se marient aux notes boisées et épicées. La bouche, de bonne longueur, offre un bel 
équilibre entre des tanins bien intégrés et une finale à la fraîcheur bienvenue, florale et un rien poivrée. 

Bandol 2015 / Domaine Terrebrune    91 € 
Un millésime de belle plénitude et de grande complexité soutenu par la minéralité de son sol calcaire du 

Tria. Un Grand Vin.  
 

Bandol 2009 / Domaine Terrebrune    104 € 
On retrouve la puissance et le côté solaire du millésime 2009 avec toujours cette superbe élégance qui signe 
les Bandol du Domaine de Terrebrune. Les tanins sont puissants, avec des notes de feuille de tabac. C'est un 
vin de style classique, avec une structure dense et une finale complexe d'épices, de cèdre 
 

CÔTES DU RHÔNE 

Cuvée Gallety 2021 / Domaine Gallety VDF   44 € 
Tête de proue de l’appellation. Un vin puissant, viril, structuré. Pour amateurs d’émotions fortes. 

« La Syrare » 2018 / Domaine Gallety  VDF  112 € 
Un vin qui fait «mâle», plein de puissance. 100 % Syrah. L’équivalent d’un très bon Côte Rôtie mais plus bas 
 

 «Cuvée Emma» 2021  VDF / Domaine Gallety 70 € 
Toujours Grenache et Syrah. Finesse et complexité se mêlent dans cette cuvée pour offrir une aromatique sur 
les fruits noirs, les épices, avec une grande longueur en bouche. Une approche presque Bourguignonne. 
 
Côtes du Ventoux 2022 / Domaine de Fondrèche  28 € 
Un vin rond, ample et chaud, aux arômes de garrigues. Des tanins fondus. Une “référence” accessible. 

  LANGUEDOC ROUSSILLON 

 

Faugeres « Moines blancs » 2024/Abbaye de Sylva Plana  27 € 
Viognier, Grenache, Roussanne. On aime les notes de fruits blancs. Un vin charnu avec une finale miélée. 
 

Minervois « Esperandieu » 2024 /Dom.Cailhol Gautran  25 € 
Grenache, Marsanne, Muscat, Vermentino. Belle matière en bouche, de l'acidité et de la finesse. 
 

Vin de France «Le Grenache gris de Jean» 2020/Ch. La Baronne  43 € 
Un Ovni ! Blanc tirant sur le rosé – orangé. Très vieilles vignes. Epicé tirant sur la complexité malgré une 
structure droite. A faire valoir sur un plat épicé. 
 

Corbières  « Las Vals » 2020/Ch. La Baronne  45 € 
100% Roussanne plein de fraicheur aussi étonnant que cela puisse paraitre.  
Un élevage élégant en amphore et des aromes subtils de verveine donnent à ce grand blanc beaucoup de 
plaisir en bouche. 
Limoux 2023 « Terres amoureuses » / Dom.d’Antugnac  30 € 
Chardonnay et pointe de Mauzac. Petit rendement, vendanges manuelles. Nez complexe, bouche structurée, 
finale longue et fraîche. C’est vraiment super ! 
 

Coteaux du Languedoc 2017 / Château Puech Haut   40 € 
Nez complexe, notes de fruits blancs. Cépages Roussanne, Marsanne, Carignan blanc. 
 

Coteaux du Languedoc 2020 « Tête de Bélier » / Ch. Puech Haut   55 € 
Un vin plein et gras. Trilogie de Roussanne, Marsanne, Grenache blanc. Un beau vin ! 
 

Languedoc 2023 / Bergerie de l’Hortus  43 € 
Petit Manseng, Muscat, Bourboulenc, Sauvignon Gris, Sauvignon Blanc, Roussanne, Viognier, Chardonnay. 
Notes de fruits jaunes et d'agrumes. La texture est aérienne et la finale est longue et saline. Bel équilibre 
entre acidité et complexité aromatique.  
 

« Cascaille » Languedoc 2022 / Dom.Clavel   40 € 
Grenache blanc, Roussanne, Marsanne, Vermentino, Viognier, Clairette, Bourboulenc. Floral au nef , rond 
en bouche , Un vin passe partout qui ravira de l’aperitif au fromage. 
 

IGP C. Catalanes / Clos des Fées / Un Faune avec son fifre 2016 110 € 
100 % Sémillon. Recherche de la parfaite maturité. Nez cpmlexe sur la cire d’abeilles, l’abricot compoté. 
Bouche puissante et greasse, finale interminable !!! 
 

Daumas Gassac 2021 / Vdp de l’Herault   89 € 
Un assemblage petit manseng, viognier, chardonnay et 10 autres cépages. Fraîcheur, gras, minéralité ! 
 
 
 



Cuvée Gallety VDF 2023 / Domaine Gallety  40 € 
Grenache, Roussanne et Marsanne. Bouche portée par un joli gras, qui combiné à l’acidité naturelle, lui 
donne une longueur toute particulière. Sur poisson ou apéritif. 

Saint Péray  2022 «  Fleur de Crussol » / Domaine Voge  80 € 
100 % Marsanne. Il est intensément riche comme toujours, et débordant de saveurs mielleuses de pêche et 
d'ananas encadrées par des notes toastées. En bouche, la texture est ample au possible et se prolonge dans 
une longue finale 

Saint Péray  « Le Tram » 2022 / Domaine Courbis   45 € 
50 % Marsanne/50 % Roussanne. Un vin à la texture généreuse mais rafraîchissante grâce à une belle 
acidité. 

Crozes Hermitage 2022 / Domaine Fayolle    55 € 
Marsanne/Roussanne.  Nez expressif et floral. On retrouve des arômes puissants de fleur d'oranger, de fleurs 
blanches, d'eucalyptus et d'acacia mais aussi d'agrumes 

Saint Joseph « Sous L’amandier » Domaine Curtat 79 € 
Roussanne/Marsanne. Un des meilleurs st Jo blanc existant. Cuvée confidentielle. Grand blanc de 
gastronomie pour accompagner viande blanche notamment. Fruité élagant et longueur en bouche. 
 

VDF « For my Dad » 2020 / Julien Castel ( Bandol)  66 € 
Vin d'une pureté surprenante, un assemblage de Clairette et de Rolle en macération durant 3 jours avant un 
entonnage en barriques ! Complexe. 
Julien Castell produit cette cuvée en hommage à son père vigneron mais aussi pour en faire un pied de nez 
à l'appellation Bandol. 
 

IGP Bouche du rhône «  le petit salé » 2024 / Dom. Roquefort  40 € 
Clairette, Ugny blanc, Vermentino.  
Nez fin à caractère floral et minéral avec des notes de pêche blanche et citron. En bouche, vif et droit, un 
vin précis. J’adore !! 
 
 

SUD-OUEST 

 

Coucou Blanc 2021 / Côtes du Marmandais   61 € 
Attention, super vin ! Sauvignon et Semillon. Nez floral, bouche ample et fraîche avec une attaque 
pomme/poire, puis arômes de fruits secs et abricot. 
 

IGP Cotes de Gascogne « Soleil d’automne » 2021/Dom.Chiroulet 26 € 
Pas vraiment un moelleux, mais très aromatique. A l’apéro ou sur un foie gras, c’est parfait ! 
 

Jurançon «  Noblesse du temps «  2017 / Dom.Cahaupé  60 € 
Vendanges tardives. Noblesse du raisin et grande fraicheur malgré le sucre résiduel. 
 
 
 
 
 
 

Vdp Orange 2020 «Terre de Bussières » / Dom. de la Janasse 28 € 
Puissance et maturité. Arôme de fruits noirs. Un vin racé à majorité de Merlot. Vraiment à découvrir. 

Gigondas « Terrasse du Diable » 2020 / Dom.Les pallieres  64 €  
Un profil d’athlète musclé et puissant mais sans agressivité. De la rondeur et du gras. 

Lirac 2020 «La reine des bois »/Domaine de la Mordorée   55 € 
Vin de chair, moelleux, une bouche de caractère, goût de réglisse. Une très belle réussite. 93-95/100 Parker ! 



Châteauneuf du Pape 2019 / Château du Beaucastel  142 € 
Un Beaucastel classique, des nuances sauvages, des tanins mûrs et soyeux et une excellente finale. Vin corsé 
mais équlibré. 

Châteauneuf du Pape « Les Sinards » 2022 / Domaine Perrin 70 € 
Jeunes vignes de Beaucastel et autre fermage. Fraicheur et volume, tanins fins et élégants.  

Châteauneuf du Pape Vieilles Vignes » 2013/ Dom.Janasse   145 € 
Cuvée phare du domaine. Des vignes de plus de 100 ans (à 40%), un élevage précis. Une Bombe !! 

Côtes du Rhône Cairanne 2022 /Marcel Richaud   41 € 
Cuvée référence de Mr Richaud. Le Pape de l’appelation et des vins nature du rhône sud. 

Côtes du Rhône « Terres d’Aigle »  2023 /Marcel Richaud   28 € 
Un vin gourmand, croquant et plein de vivacité. Bouche gourmande et épicée. Finale poivrée. 

Côtes du Rhône « Les 2 Albion »  2021 / Ch. Sainte Cosme   37 € 
Syrah, Grenache, Mourvedre co fermentés. Un vin puissant à l’ancienne. Garrigue, thym, goudron, pain 
d’épice, violette. 

Vinsobres 2019 / Ch. De Rouanne       42 € 
Grenache, Syrah,, Mourvèdre. Elevage 12 mois. Profondeur et complexité. Cannelle, réglisse, poivre noir, 
pain d’épices et salinité. 
 

Crozes-Hermitage « Papillon » 2023 / Gilles Robin  46 € 
Nez franc et charmeur. Attaque ronde, bouche fruitée et finale vive relevé de poivre. Très chouette. 

Crozes-Hermitage 2021 / Alain Graillot    61 € 
Le Pape de l’appellation. Un vin superbement typé, exprimant des arômes de fruits rouges et de violette, 
doublé d’une intensité colorante et de tanins bien présents 

Crozes-Hermitage 2020 «  La Guiraude » / Alain Graillot  80 € 
Des notes d'olive noire et un côté sanguin. Epicée. La bouche se montre concentrée, cossue. Cuvée 
Référence 

Saint Joseph « Domaine » 2023 / Dom. François Grenier  46 € 
Un très joli bouquet de fruits noirs qu'on retrouve en bouche avec une belle note vanillée.  

Saint Joseph « Les Royes » 2022 / Domaine Courbis   75 € 
Maturité et élevage soigné. Rondeur, fraicheur, notes épices. Equilibre. 
 
 



Cornas Vieilles vignes  2021 / Domaine Alain Voge   106 € 
Vignes de 60 ans en moyenne. Exposition Sud. Notes de mûres, les myrtilles, les violettes, la terre brûlée et 
le graphite. Milieu de bouche remarquable malgré un degré alcoolique faible ( année compliqué). Finale 
excellente. Demandez le carafage , voire ouverture 1h avant. 
 

Cornas « Les Eygats » 2020 / Domaine Courbis   83 € 
91-93/100 Parker. Un vin qui en impose par sa puissance et élégance. Complexe.  

Coteaux du Lyonnais « Galet » 2020 / Clusel Roch   36 € 
Un beau jus servi par une belle maturité de raisins et un élevage de grand vin. 100% Gamay. 

Côte Rôtie “ Les Schistes” 2021 / Clusel Roch   120 € 
Vin fin et élégant, avec cependant une présence tannique affirmée. Nez complexe de fruits noirs, d'épices, de 
violette 

Côte Rôtie 2021 «  Blonde du Seigneur »  / Georges Vernay  130 € 
Emblématique domaine. Parcelle à +45°. Cette cuvée à la robe sombre dévoile un nez mêlant des notes 
minérales et fumées à des arômes de fruit noir, d’olive noir et de poivre. La présence de viognier à 
l’assemblage apporte une note florale. 
 

Côte Rôtie 2017 « Maison Rouge »  / Georges Vernay 175 € 
VV de 50 ans. Elevage 24 mois. Structure, équilibre et tannins fins. La bouche soyeuse mêle avec harmonie 
puissance et élégance. 
 

BEAUJOLAIS / BOURGOGNE 

Beaujolais Villages 2020 / Domaine des Nugues   27 € 
Un super domaine. 17/20 RVF et Parker. Ce beaujolais est beau et bon ! 

Beaujolais « Metro, boulot, Beaujo » 2020 / Dom. des Canailles 25 € 
Ce nouveau domaine offre un beaujolais Bio dans un style facile et croquant. On en boit, et on en reboit !! 

Beaujolais Village « Pur jus » / Xavier Benier   31 €  
Vin fluide et précis, on aime ce côté fruité gourmand animé par une belle énergie . VIN NATURE 

Brouilly 2018 / Domaine de la Garenne     42 € 
Un Brouilly fondu de 2013 de belle facture aux arômes de fruits rouges et de violette. 

Côte de Brouilly -Xavier Benier VIN NATURE    41 €  
Le style Benier, c’est des vins pur et digeste. La bouche est ciselée, fraîche et dynamique. La matière est 
profonde mais élégante. 

Régnié / Xavier Benier   40 €     VIN NATURE 
Toujours un vin nature de XB . Sol Granitique. Un vin d’orfèvre marqué par une fraicheur remarquable.  
 

« Triptyque» 2023 / Les Bertrands    VIN NATURE  42 € 
Attention, ce n’est pas du beaujolais mais un assemblage de raisins de Grenache, Cinsault et syrah du sudiste 
Pfifferling ( l’Anglore) vinifié par Yann Bertrand. Un parfait moment de plaisir : En bouche, des notes de 
grenadine et florales. Un vin flatteur, croquant, fruité avec une jolie fraîcheur et acidité 

Julienas «…100 % » 2022/ Les Bertrands    VIN NATURE  43 € 
Beau fruit, profondeur, longueur en bouche et graaaande buvabilité ! Biodynamique, à carafer. 

 

Marsannay Monopole « Le Clos» 2022/ René Bouvier 72 €  NOUVEAU 
Belle complexité dans le verre et puissance naturelle redoutable : citron confit, pomme croquante, herbes 
fraîches, poivre blanc et beurre frais. Bouche crémeuse avec de beaux amers qui structurent parfaitement la 
finale. 

Meursault « Les Narvaux » 2018 / Vincent Girardin  130 € 
Un blanc opulent et gras sur des arômes de silex et pierre à fusil. Très élégant ! 

Puligny Montrachet « Les combettes » 2016 / Vincent Girardin 135 € 
Profil floral et fruité au nez. Bouche sur la finesse et la minéralité. Avec des sauces crémées, c’est parfait ! 

Corton Charlemagne Grand Cru 2016 / Vincent Girardin 190 € 
Vin riche qui s’exprime dans le temps avec des arômes minéraux. Notes minérales, silex, notes végétales, 
tilleul, ananas. 

Rully « Les cailloux » 2023 / Alain Hasard  73 € 
Petite pépite. Peu de vin. Profil de vin au fruit éclatant, racé , aromatique. On ne se croirait pas dans une 
« petite » appellation de Bourgogne . On aime !! Dernier millésime de Mr Hasard, le domaine est vendu 
 

Fixin 2020 «  Clos Moreau » Louis  Jadot  64 € 
Pinot blanc et chardonnay. Très original. Nez aromatique sur la pomme et l’abricot. Bouche suave. Acidité 
soutenue. 
 

Chablis 2021 / Dom.des Peregrins     45 € 
1ER MILLESIME EN BIO et vendage manuelle. On aime le côté ciselé de ce vin qu’on partagera en apéritif ou 
sur une entrée fraiche.  

Auxey Duresses  2020 / Vincent Girardin  78 € 
Un nez d'aubépine, avec une nuance citronnée, et la pomme de reinette. On perçoit de l'ampleur et du gras, 
ainsi qu'une vivacité spontanée et assez d'acidité pour bien vieillir. Un vin généralement friand, moelleux, 
sans être lourd. 

 

CÔTES DU RHÔNE / PROVENCE 

 

Viognier « Le pied de Samson » 2023 / igp Collines rhodaniennes  
Dom. Vernay      61 € 
Sorte de Condrieu déclassé du fait de l’altitude 300 m. Nez de pêche et abricot. Bouche gourmande et 
fruité. Apéritif , foie gras, saint jacques, risotto,etc…domaine de référence. 
 

Côtes du Rhône 2023 / Domaine de la Janasse   30 € 
J’aime beaucoup. Minéralité et fraîcheur. Bouche ample et fraîche. Notes agrumes. Une réussite ! 
 

Lirac « Reine des bois » 2019/ Domaine de la Mordorée  53 € 
Magnifique blanc sur des notes florales et fruits jaunes. Une bouche ample, rond, très fruité. Sur des 
poissons. 

 



LES BLANCS 
 

BOURGOGNE 

Beaujolais Classic 2023 / Jean Paul Brun  33 € 
100% Chardonnay. Notes de fleurs blanches et agrumes. Belle longueur et finesse. 

Pouilly Fuissé 2022/ Domaine Luquet   45 € 
Vin riche et généreux qui accompagnera apéritif ou poisson à merveille ! 

Pouilly Loché « les mûres »  2023 / Domaine Luquet   44 € 
Un des meilleurs climats de cette appellation. Le vin est plus gras et opulent. Passé en fût de chêne. Quelques 
centaines de bouteilles produites  à peine. 

Macon Vergisson « La Roche » 2023 /Dom. 2 Roches 38€ Nouveau 
Depuis 1936, cette parcelle est classé en Macon, mais aujourd’hui elle serait classé en Pouilly fuissé 1er cru !  
très peu de bouteilles. Un petit bijou à prix doux. 

Saint Véran 2023 / Dom. des 2 Roches   36 € 
Un vin de grand caractère et d’une grande typicité. Bouche intense. Finale minérale et citronnées. 
 

Saint Véran « Les Cras »  2022 / Dom. des 2 Roches 58 € NOUVEAU 
Vin tonique, très équilibré, intense et au profil sculpté. La bouche est tout en longueur, sur des notes 
minérales et de pêche blanche ; Haut de coteaux exposition Sud. 
 

Viré Clessé 2023 / Domaine des 2 Roches   40 € 
Très belle réussite que ce vin ! Tout y est : un beau nez, une robe élégante, une attaque fraîche ! 
 

Hautes Côtes de Nuit Vieilles Vignes 2022 / J. Cruchandeau  45 € 
Souple et fruité, des arômes de fruits frais et fleurs blanches qui évoluent les épices et les fruits secs. 
 

Hautes Côtes de Nuit « Cuvée Marine » 2023 Anne Gros NOUVEAU 88 € 
Terroir au dessus de Vosne Romanée très bien ventilé à 400 m altitude. Notes légèrement iodées et ses 
sensations salines. On retrouve souvent des parfums de citrons mêlés à quelques notes exotiques telles que 
l’ananas. 

Vezelay  2022 / Domaine des Coeuriots    40 € 
Nez fruite et gourmand aux notes de fruits jaunes. Bouche e quilibre e entre vivacite et sucrosite Un 
Bourgogne avec un super rapport qualité prix. 

Santenay 2018 « Sous la roche » / Domaine Antoine Olivier  58 € 
Un vin avec une belle minéralité, soutenu par une acidité très tranchante. J’aime ! 

Mercurey 2022 « La Brigadière » / François Raquillet  63 € 
Sélection parcellaire. Arômes tout en finesse évoluant sur la complexité. 

Bouzeron 2022 / Julien Cruchandeau   39 € 
Sélection Massalle de cépage Aligoté. Une attaque fraîche traditionnelle de l’aligoté laissant la place aux gras 
et aux fruits. En fin de bouche les notes minérales vous laisseront une belle longueur en bouche. 

Fleurie 2022 «  Initiatique » / Manuel Girard  45 € 
Passé par Les Bertrand, Manuel a désormais quelques vignes. Un vin subtil et agréable comme un bouquet 
de fleurs. Sans intrants. Sans soufre. 

Fleurie « Avalanche de Printemps » 2021 / Marc Delienne   48 € 
15 mois de foudre. juteux, souple et particulièrement élégant. Il dévoile des arômes de framboise sauvage, 
de cerises et de violette.  VIN NATURE 
 

Fleurie «  Coup d’Folie  » 2023 / Les Bertrands   45 € 
Généreux et puissant, belle longueur et structure tannique. Un grand beaujolais de garde. Peu de bouteilles 
VIN NATURE 
 

Morgon 2023 / Mathieu & Mathilde Lapierre    50 € 
La nouvelle génération reprend le flambeau du précurseur des vins natures. Toujours aussi bons !  
VIN NATURE 

Côtes Roannaises « Eclat de Granit » / Domaine Serol 2023  40 € 
Notes de fruits noirs, fruits rouges, expression minérale et épicée. Souplesse, puissance et velours ! 

Côtes Roannaises « Oudan » / Domaine Serol 2021  48 € 
Sur ce plateau granitique exposé plein sud à 500m d'altitude, les Gamays Saint-Romain arrivent à un niveau 
de maturité optimale, offrant des vins juteux, frais et élégants. Pépite . 
 

Moulin à vent 2022 Rochegrès / Le Nid-Famille Lardet 55 €  
Bouche dense avec des arômes de cannelle, de mûre et de myrtilles. Structure minérale, tanins raffinés et 
chair dense.  
 

Givry 1er Cru « Clos Marole » / Dom. Deliance 2023  47 €  
Avis aux amateurs de Pinot. Un jolie flacon accessible. Un super Millésime. Rouge rubis. Parfums de fruits 
rouges dominants avec présence harmonieuse de notes épicées. 
La bouche est souple, les tanins sont fins.  
 

Hautes cotes de Nuits «Les Cabottes » 2022/J.Cruchandeau    44 € 
Vieilles vignes de Pinot. Structure et délicatesse. On aime ce Bourgogne accessible et ce viticulteur 
attentionné. 

Côtes de Nuits Villages 2022 / Dom.René Bouvier 75 € NOUVEAU 
Belle structure avec des tanins fins. Sa fraîcheur et sa rondeur permettent une dégustation agréable, révélant 
des arômes fruités et quelques nuances épicées. Idéal sur ris de veau ou volaille. 

Mercurey « Chamirey » 2022 / François Raquillet  57 € 
Domaine de référence. Vin fin et élégant. Du fruit et de la fraîcheur en finale. Un vin bien équilibré. 

Fixin «  Crais de Chêne »2022 / Dom. René Bouvier 89 € NOUVEAU 
Vignes 55 ans. Matière structurée par des tanins affirmés. Un vin solide qui se complexifie avec l’age.  

Marsannay « Les Longeroies » 2021 / Denis Mortet  125 € 
Explosion de fruits en bouche.  Onctueux et friand. Trop rare. 
 



Gevrey Chambertin « 5 Terroirs » 2018 / Denis Mortet 152 € 
Arômes concentrés et puissants de griottes et amandes. Un beau fruité adoucit le tout. Magique !!! Un 
domaine mythique. Le millésime de la décennie. 

Richebourg Grand Cru  2022 / Domaine Anne Gros  1144 € 
Une partie des vignes a plus de 75 ans et l’autre partie environ 50 ans. Vin extrêmement raffiné et 
extraordinaire pour allier puissance et suprême élégance. Le soyeux et le velouté des tanins, alliés à une 
minéralité qui lui confère son « ressort », font de ce grand cru un vin des plus sensuels et complexes.  
 

Grands Echezeaux Grand Cru 2022 / Anne Gros         775 € 
Situé au-dessus du village de Flagey-Echezeaux, entre Vougeot et Vosne-Romanée, le Grands-Échezeaux 
Grand Cru Rouge 2022 est un vin rare qui prolonge le Musigny.  Ample et raffinée sur un fruit de belle 
maturité, cette cuvée de grande classe libère un jus suave, sapide et aux tanins soyeux. 
 

Echezeaux Grand Cru 2023 «  Les Loachausses » / Anne Gros       370 € 
Parcelle de 0.76 ha. Situation en bas de coteau, exposition nord/sud, parcelle très précoce. C’est toujours un 
vin joyeux, sensuel avec de la rondeur. Caractérisé par des notes fruitées et poivrées 
 

Savigny les Beaunes 1er Cru «Les Vergelesses» 2018 /Fr. André 89 €  
Vignes de 70 ans. Haut du Coteau. Nez floral sur la rose et l’aubépine, souplesse et tanins frais. Meilleure 
vigneronne de l’année 2023 

Beaunes 2018 « Les Aigrots»  / Vincent Girardin  98 € 
Le bouquet est puissant avec des notes d'épices et de fruits noirs croquants. Belle attaque en bouche. Un vin 
rond, bien charnu, d'une grande élégance et d'une belle longueur. 

Chambolle Musigny « les Drazet » 2017 / Louis Jadot  110 € 
Chrnu, élégant et d'une grande finesse. Ses tanins sont bien présents mais extrêmement moelleux et fins.  
 

Corton Grand Cru 2016 / Heritier Jadot  152 € 
Un très beau millésime ( et compliqué) mais qui donne le potentiel de puissance et de finesse à plein.  
 

Vosne Romanée «  Les Chaumes » 2017 / Louis Jadot  197 € 
L’élégance. Leur moelleux domine, soutenu par des tanins assez discrets et une acidité peu marquée. Les 
Chaumes présentent des arômes d'épices, de réglisse, de rose, de pain grillé et de cacao. 

Corton Renardes Grand Cru 2017 / Fr.André 149 €   
Vignes 35 ans. Haut de la colline. Jus pourpre, nez captivant. Onctuosité en bouche et élégance du tanin. 

 

Volnay Vielles vignes 2017 / Vincent Girardin    95 € 
Ce vin associe noblesse, puissance et féminité. Une belle acidité structure le tout. Notes de violette. 

Pommard Vielles vignes 2018 / Vincent Girardin   100 € 
Arômes intenses de cassis, de musc et de gibier. Acidité bien marquée et un moelleux qui n’apparaît qu’après 
un minimum de maturité. Vin tannique et charpenté. 
 
 
 

LOIRE / JURA / ALSACE 

Sancerre 2018 / Lucien Crochet     51 € 
100 % Pinot. Vin équilibré aux notes de fraises des bois. Rond avec des tanins fondus. 

Pinot Noir 2020 « Côtes de Rouffach » /Domaine Muré   56 € 
Odeur de réglisse au nez, de cerise, de mûre et de chocolat. Bouche de fruits (cerise, mûre) et d'épices 
douces. Belle longueur des tanins veloutés. 

Pinot Noir 2020 « Clos St Landelin » /Domaine Muré  100 € 
Splendide ! Vin fruité, aux beaux arômes de fruits noirs, il est relevé par des notes d’épices douces et une 
belle minéralité. Une longueur en bouche exceptionnelle. Très très rare. 

Arbois 2018 « La Capitaine »/ Domaine de la Pinte    45 € 
Pinot noir/Poulsard/Trousseau. Cuvée gourmande aux notes de petits fruits rouges. A croquer de suite. 

Arbois 2020 « La Cuvée de l’ami Karl » / Domaine de la Pinte  45 € 
Poulsard. Cuvée gourmande aux notes de petits fruits rouges. Idéale rouge des beaux jours. 
 

Les vins de Jean François Ganevat - JURA 
 
Vin de France / Poulprix    62 € 
Gamay, Poulsard ainsi qu'une touche de savagnin, le tout vinifié le plus naturellement possible. Une belle 
cuvée de soif, doté d'une très grande buvabilité  
 

VDF / De toute beauté 64 € 
70% de Gamay pour cette cuvée "De toute beauté" et donc 30% de cépages oubliés du Jura. Un vin 
profond, fruité et de très belle longueur. A carafer. 
 

VDF « La Colline des 3 Dames »       89 € 
Pinot d’Alsace vinifié dans le Jura par Ganevat . La bouche est ronde et fraîche, délicate, sur des notes de 
fruits rouges et d'épices. A carafer ! 
 

VDF « J’en veux encore »    69 € 
Syrah, Grenache, Gamaret, Pinot Noir et Gamay 
Et on comprends pourquoi ce nom tellement cette cuvée est friande, croquante et legere. 
 

Cotes du Jura « En Billat » Pinot Noir  ( Domaine)  110 € 
"En Billat" révèle un Pinot Noir à l'empreinte bourguignonne marquée. Structure aérienne, des tanins étirés et 
une finale d’une rare finesse. 
  


