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CARTE DU SOIR

Pour se mettre en appétit

Houmous maison et son pain pita (a partager... ou pas) 8€
Assiette de charcuterie 13€

Envie de ......

Velouté de courges, dés de féta et brisures de chﬁtaignes 10 €

Terrine de foie gras maison, chutney de figues et pain toasté au cacao 16 €

Risotto Arborio au parmesan, jambon truffé et sauce de foie gras 13 €
Effiloché de paleron de beeuf braisé, mousseline de céleri a I'huile de truffes et pourpier 10 €
Gravlax de saumon, mousseline de chou-fleur et chips de riz 11 €

Fricassée d'escargots sauvages de Bourgogne fagon meuniere et ceuf parfait 10 € Spécial Beaujolais

Nouveau

Du Solide

Filet de Bar r6ti, coulis d'écrevisses sauvages 19,5 €
Bavette de Beeuf snackée, sauce béarnaise 21€

Dos de sandre rdti, sauce beurre blanc 19€

Supréme de volaille, sauce poulette 17 €

Pavé de cerf poélé aux baies de geniévre, sauce Grand Veneur 20 €

Picanha de beeuf Angus poélée a la fleur de sel 29€
Le cassoulet de Castelnaudary fait dans la tradition sur place 26 € la portion — RESERVEZ LE

Ne jamais finir sans...

Assiette de Fromages 9,5 €

% Saint Marcellin 4 €

Faisselle (Nature ou créme ou coulis framboise/cassis) 5 €

Péché du Curé d'Ars (Profiteroles Maison et shooter de Verveine) 10€
La surprise glacée vin-croyable du chef 10€ Spécial Beaujolais Nouveau
Brioche fagon pain perdu, sauce caramel et glace yaourt 9 €

Brownie noisette maison, ganache chocolat noir et glace chocolat 9 €

Entremet marron/cassis, enrobé chocolat blanc, éclats de noisettes et glace marrons 9 €



